Papritaschiffchen mi fnoblauch Garnelen

Zeitaufwand: 25 Min. / Schwierigkeit: Leicht

Zutaten Eine kostliche Fusion aus zarten Garnelen, wiirzigem
Knoblauch und der siiBen Frische der Paprika.

1 Garnelenpfanne Knoblauch »

3-4 rote und gelbe Spitzpaprikas Zubereitung

Salz und Pfeffer nach Geschmack
1. Die COSTA Schneller Genuss Garnelenpfanne Knoblauch

Krauter nach Belieben nach Packungsanleitung zubereiten.

optional: gerdstetes Baguette 2. Die Spitzpaprikas griindlich waschen, trocknen und der
Liange nach Aufschneiden. Uberschiissige Kerne und weil3e
Innenwande griindlich entfernen.
3. Die Paprikahalften auf ein Backblech legen und bei 200°
Ober-/Unterhitze fir etwa 6 Minuten garen.
4. Die vorbereiteten Paprikaschiffchen mit den fertigen
Knoblauch Garnelen fillen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

5. Mit frisch gehackten Krautern garnieren.

Tipp: Die Paprikaschiffchen mit geréstetem Brot servieren.

Guten Appetit!


https://www.costa.de/produkte/garnelenpfanne-knoblauch

