Raclelle ml game&n

Zeitaufwand: 15 Min. / Schwierigkeit: Leicht

Zutaten Zubereitung

1 Argentinische Rotgarnelen »

6 mittelgroRe Kartoffeln

1 TL Kiimmel

3 Friihlingszwiebeln

6 Scheiben Friihstiicksspeck

6 Scheiben Raclettekédse

Olivenél 3.

Salz

PFeffer

Die Garnelen schédlen und auf Kiichenkrepp

trockenlegen.

Die Kartoffeln waschen und mit Wasser bedecken.
Zusammen mit dem Kimmel garkochen. Abgiel3en
und pellen. Die Friihlingszwiebeln putzen und in
diinne Ringe schneiden. Die Speckscheiben halbieren.

Die Kasescheiben halbieren.

Die Pfannchen diinn mit Olivendl einpinseln. Die
Kartoffeln in 5mm starke Scheiben schneiden und auf
die Pfannchen verteilen. Salzen und pfeffern. Mit
Bacon, Kase und Garnelen belegen. Fir 5-6 Minuten
unter dem Raclettegrill Gberbacken. Salzen, pfeffern

und mit den Friihlingszwiebeln bestreuen.

Wichtiger Hinweis: Das Produkt vor dem Verzehr

durcherhitzen!


https://p648750.webspaceconfig.de/produkte/argentinische-rotgarnele

